
LES DESSERTS 
& ASSIETTES COMPOSÉES

Pâtisserie – à choisir au comptoir ou sur plateau  7.50 € 		  	

La boîte dégustation de 5 macarons Wittamer  7 € 			 

 

Les gaufres de Bruxelles Wittamer
La gaufre au sucre  7.50 € 		

La gaufre au chocolat, glace vanille et chantilly  9 € 		

La gaufre aux griottes, glace vanille et chantilly  9 € 			 

Les desserts composés
Le chocolat dans tous ses états  11 € 		

Entremets au chocolat servis avec crème anglaise

Tiramisu  11 €  

Accompagné de glace vanille, de crème anglaise et fruits du temps

Grand Sablon  11 € 	

Timbale au chocolat | glace vanille et café | Crème anglaise

Fraîcheur  11 € 	

Timbale aux fruits du temps | glace lait d’amandes

fruits frais | coulis de framboise

Roméo & Juliette (pour 2 personnes)  16 € 

2 Javanais | 2 misérables et crème anglaise

Les glaces et sorbets

Café Liégeois  10.50 € 

Glace café du Costa Rica et chantilly

Dame Blanche ou Noire  10.50 € 

Glace vanille ou chocolat | chocolat chaud épais | chantilly

Meringue Glacée  10.50 € 

Meringue | glace vanille | fruits frais et coulis de framboises

Brésilienne  10.50 € 

Glace chocolat | moka | sirop d’or | avec ou sans chantilly

Vie en Rose  10.50 € 		

Sorbet fraise | fruits rouges | coulis | chantilly

Glace et/ou sorbet 2 parfums  8 € 		

Glace et/ou sorbet 3 parfums  10 € 

au choix :  vanille | chocolat | lait d’amandes | moka | fraise | chantillyNos plats sont indivisibles | Service et TVA compris

LE PETIT DéJEUNER [jusqu’à 12.00]

Le petit déjeuner Wittamer  11.50 € 	

Jus d’orange frais, espresso (Guatemala ou décaféiné)

ou thé Earl Grey ou chocolat chaud, 2 viennoiseries

Viennoiserie (au choix)  2.60 € 	

Petit pain jambon ou fromage  6.50 € 	

Œuf* à la coque & mouillettes  3.20 € 	

Œufs* sur le plat avec ou sans lard grillé  9.50 € 	 		

LES ASSIETTES FROIDES

Wittamer  16 € 		

Terrine du temps et saumon extra doux, coulis vert, mesclun

Mer du Nord  16 € 	 	

Tomate aux crevettes grises

Via Veneto  15 € 	 	

Irremplaçable Mozzarella di Bufala et tomates, huile d’olive et basilic

Toast Périgord   18 € 		

Foie gras d’oie en tranche et raisin de Muscat

LES ASSIETTES CHAUDES

Chinoise  12 € 		

Loempia, nem et scampi à l’aigre-douce | salade du temps

Soufflé au fromage  10.50 € 	

Quiche Lorraine | fromage-jambon  12 € 

Quiche courgettes | tomates  12 € 

Quiche mozzarella | tomates  12 € 

Quiche au saumon  13 € 	

Omelette* au fromage ou au jambon ou fromage et jambon  12 € 

Croque-monsieur  12.75 € 

Chèvre rôti au miel d’acacia, amandes grillées & raisins  12.75 € 	 	

Croquettes aux crevettes grises  14 € 	

Toast napolitain  13 € 

Mozzarella di Bufala, basilic, tomates grillées, huile d’olive vierge

Toutes nos assiettes sont accompagnées de crudités du temps 
et d’une vinaigrette a l’huile d’olive vierge et au vinaigre balsamique

*Œufs de ferme
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LES BOISSONS CHAUDES [servies avec mignardises]

Cafés sélection Wittamer
Guatemala en espresso  3.50 € 

Guatemala en ristretto  3.50 € 

Café double  4.50 € 

Décaféiné en espresso  3.50 € 

Décaféiné en ristretto  3.50 € 

Lait Russe  4,50 € 

Lait Russe en décaféiné  4.50 € 

Cappuccino à la mousse de lait  5 € 

Café Viennois avec chantilly  5 € 

Véritable chocolat chaud Wittamer avec chantilly  5.80 € 

Thés sélection Wittamer (servis en théière)
Earl Grey  5 € 

Darjeeling de printemps à la bergamote de Sicile

Darjeeling Himalaya  5 € 

Roi des thés noirs indiens, goût rond et vif			 

Thé vert «Fuji-Yama»  5 € 

Stimulant et tonique, peu de théine			 

Marco Polo  5 € 

Thé noir fruité et fleuri			 

Jasmin mandarin  5 € 

Thé vert fleuri			 

Casablanca  5 € 

Menthe marocaine & bergamote			 

Bourbon  5 € 

Thé rouge vanillé sans théine

ET AUSSI. . .
Les plats du jour des mardis mercredis jeudis vendredis 

Les suggestions des samedis et dimanches (fermé le lundi)

Organisation d’événements

Heures d’ouverture de 9 à 18 heures  Nos plats sont indivisibles | Service et TVA compris

LES BOISSONS

Perrier | 20 cl  3.50 € 

Vittel, San Pellegrino | 50 cl  4.70 € 

Coca, Coca light, Ice Tea | 20 cl  4 € 

Fanta orange ou citron, Schweppes Tonic | 20 cl  4 € 

Jus d’orange fraîchement pressé  5.50 € 

Jus de pomme | 20 cl  4 € 

Jus de tomate | 20 cl  4 € 

Carlsberg | 25 cl  3.90 € 

Blanche de Hoegaarden | 25 cl  3.90 € 

Kriek Belle-Vue | 25 cl  3.90 € 

Chimay bleue | 33 cl  4 € 

Supplément sirop grenadine ou menthe  1 € 

		

CHAMPAGNE BRUT WITTAMER

Champagne Brut Wittamer
La coupe  9.50 € 

La coupe de champagne à la crème de cassis  9.60 € 

La demi-bouteille  20 € 

La bouteille  39 € 

VINS BLANCS

Sauternes Sahuc Lès Tour

Vin doux (pour accompagner le toast Périgord ou les desserts)

Le verre  5.50 € 

Loire | Sancerre « Le chêne Marchand » Lucien Crochet

La demi bouteille  18 €  La bouteille  29 € 

Chardonnay | Vin d’Ardèche | L. Latour

Le verre  5.50 €  La bouteille  20 €

Le verre de Chardonnay avec crème de cassis  5.60 € 

VINS ROUGES

Michel Lynch | Sélection du Château Lynch Bages | Bordeaux

Le verre  5.50 €  La demi-bouteille  16 €  La bouteille  24 € 

VINS ROSÉS

Michel Lynch | Bordeaux

Le verre  5.50 €  La bouteille  24 € 
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